
 
 

 

Executive Chef: Γκίκας Ξενάκης 
 
 

 

Τομάτα 
κατσικίσιο τυρί |  κεράσι |  τριαντάφυλλο 

Φασολάκια 
τομάτα | αρσενικό Νάξου | κουμκουάτ 

Καβούρι 
 μαραθόριζα | ροδάκινο | χαμομήλι 

Ψάρι Αιγαίου ** 
βερίκοκο | καλαμπόκι | shimeji    

Παστίτσιο * 
ουρά μόσχου | άγρια μανιτάρια  

 Αρνί 
φάβα | κολοκυθάκι | πράσινες ελιές 

 
Εκμέκ Κανταΐφι 

κανέλα | πικραμύγδαλο | αχλάδι 

Τομάτα 
κατσικίσιο τυρί | κεράσι |  τριαντάφυλλο 

Φασολάκια 
τομάτα | αρσενικό Νάξου | κουμκουάτ 

Κολοκύθι 
ροδάκινο | μοσχολέμονο | αυγολέμονο 

Μελιτζάνα ** 
χουρμάς | granola | πιπεριά Φλωρίνης  

Ρεβυθάδα * 
κολοκύθι | μάραθος | πιπεριά  

Άγριο Μανιτάρι 
            παστινάκι | μαύρη  τρούφα 

 
Φιστίκι  

γάλα | τραγανό ρύζι | κεράσι 
 
 

          
 

  

 

  
 
 
 
 

 
 
 

 

Tasting Menu 
5 πιάτα ** € 90 
6 πιάτα * € 105 
7 πιάτα € 120 

 
Wine Pairing 

75 ml/ ποτήρι 

5 πιάτα € 50 
6 πιάτα € 60 
7 πιάτα € 70 

Tasting Menu 
5 πιάτα ** € 75 
6 πιάτα * € 90 
7 πιάτα € 105 

 
Premium Wine Pairing 

75 ml/ ποτήρι 

5 πιάτα € 75 
6 πιάτα € 90 
7 πιάτα € 105 


