
EARTH & SEA
Καβούρι

φινόκιο | βανίλια | χαμομήλι

 
Ταρτάρ ‘Γιουβαρλάκι’ 

μοσχάρι Ω3 | αυγολέμονο | μάραθος 

Μους Κολοκύθας*
κάστανα | απάκι | μαύρη τρούφα 

 
Ψάρι Ημέρας*

φακές Δομοκού | καρότο | σπανάκι

 
Αρνί

topinambur | αγρία μανιτάρια | κρεμμύδι

 
Ganache Σοκολάτας

φουντούκι | δενδρολίβανο | sorbet τσάι

GARDEN & NATURE
Παντζάρια

σταφύλια | βλίτα | αμύγδαλα

Σελινόριζα
κατσικίσιο τυρί | αχλάδι | γαρίφαλο

Μους Κολοκύθας*
κάστανα | μαύρη τρούφα

Γεμιστά*
ντομάτα | κολοκυθοανθός | δυόσμος 

Μουσακάς
μανιτάρια | μελιτζάνα | μπεσαμέλ πατάτας 

Μους Μακεδονικού Χαλβάς
πραλίνα από ταχίνι | φιστίκι Αιγίνης | σορμπέ λεμόνι

T A S T I N G  M E N U S

Επιλογή Ελληνικών Τυριών  €9 Επιλογή Ελληνικών Τυριών  €9

Κάποια πιάτα μπορεί να περιέχουν ίχνη ξηρών καρπών ή παράγωγά τους.
Ενημερώστε το προσωπικό μας για τυχόν αλλεργίες ή διατροφικές ιδιαιτερότητες.

Executive Chef: Γκίκας Ξενάκης

5 πιάτα*  |  €65

Wine Pairing  |  €40

Premium Wine Pairing  |  €70

Wine Pairing  |  €48

Premium Wine Pairing  |  €84

6 πιάτα  |  €78
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