
P E S C A T A R I A N  M E N U
Executive Chef: Γκίκας Ξενάκης

Παντζάρι 
σταφύλια | βλίτα | αμύγδαλα

Ψητή Σελινόριζα
κατσικίσιο τυρί | αχλάδι | χρυσές τρομπέτες

Μους Κάστανο
βασιλομανίταρο | σελινόριζα | demi - glass λαχανικών

Ριζότο*
καραβίδα | κρόκος Κοζάνης | εστραγκόν

Χριστόψαρο
κουνουπίδι | αμύγδαλο | μελισσόχορτο

Σοκολάτα
κάστανο | crumble μπαχαρικών | sorbet μανταρίνι

Κάποια πιάτα μπορεί να περιέχουν ίχνη ξηρών καρπών ή παράγωγά τους.
Ενημερώστε το προσωπικό μας για τυχόν αλλεργίες ή διατροφικές ιδιαιτερότητες.

Wine Pairing
75ml / ποτήρι

Tasting Menu
5* πιάτα     €70/άτομο

6 πιάτα     €85/άτομο

5* πιάτα     €50/άτομο

5* πιάτα     €75/άτομο

6 πιάτα     €60/άτομο

6 πιάτα     €90/άτομο

Premium Wine Pairing
75ml / ποτήρι


